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TOUE K02 PRODULTE SONT FABRIQUES MATSON

Laboratoire de fabrication norme FR16119001CE

dans lequel nous pouvons travailler dans des conditions

optimales d’hygiéne et de sécurité .

- MARCHE DE VICTOR HUGO -

BOUCHER-CHARCUTIER-TRAITEUR-ROTISSEUR-
CONSERVEUR

(Le mardi, mercredi, vendredi, samedi et dimanche matin de 8h a 13h)

16000 ANGOULEME - Tél 06 52 56 45 94 -

- MARCHE HALLES CENTRALES D’ANGOULEME -

BOUCHER-CHARCUTIER-TRAITEUR-ROTISSEUR-
CONSERVEUR

(Le mardi, mercredi, vendredi, samedi et dimanche matin de 8h a 13h)

16000 ANGOULEME - Tél 05 45 92 47 03




NOS CONSERVES DE CHARCUTERIE FIlNE

* Terrine Grand-mere 190g 5.00 €
* Terrine Sud-ouest 190g 5.00 €
* Véritable grillon Charentais 190g 5.00 €
* Véritable grillon Charentais 370g 7.00 €
* Terrine de campagne 190g 5,00 €
* Fagot Charentais 190g 5.00 €
* Terrine Gourmande 30% foie gras 190g 9,50 €
* Paléo paté des Dinosaures 190g 5,00 €
* Fole gras 190g 25,00 €
* Confit de porc 370g 7,20 €
* Confit de porc 750g ‘ 12,20€
* Civet de beeuf 370g 7.50 €
* Civet de beeuf 750¢g 12.50 €
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NOC COCKTALLS

PLATEAU MiNi-BRIOCHE 25€ les 25 piéces

Assortiments de charcuterie de saison ex :

5 Brioches grillon charentais

5 Brioches paté de téte

5 Brioches jambon blanc

5 Brioches andouille de Guémené
5 Brioches saucisson a 1’ail

PLATEAU MiNi-CLU/B 2150€  les 24 pidces

* 8 Rillettes de saumon
* & Pastrami
* 8 Chickens végétals

CORBELLLF DE LFGUMES 30€ 10/12 Personnes

Batonnets de carottes
Batonnets de concombres
Bouquets de choux fleur
Radis

Tomates cerises

!i‘gjw - ,




FALN CURPRICE : Charcuterie Maison 32€ 40 piéces
PALN QURPRICE FESTIF : 42€ 40 pieces

(Saumon fumé Label rouge, Pata-Negra, crabe, foie-gras (selon arrivage,,

R QALE? : 715.20€ 16 piéces

PLATE A APERO MAI90N : Charcuterie Maison 40 piéces

* 30 tranches de saucissons secs Maison
* 30 tranches de chorizo Maison
* 30 tranches d’échines séchées

30 piéces




NOS PLATS UNIQUES :

* OGO 77€ / Pers

Poulet, merguez, délice d’agneau.

* CHOUCROUTE GARNLE 77€ { Pers

Choux, saucisse de Strasbourg, saucisse fumeée, saucisson a I’ail, jambonneau.

* JTAJINE OE VEAU 77€ [ Pers

Veau, légumes, raisins, fruits secs.

* ASSORTIMENTS DE ROTISSERIES ET DE GRATING  11€ ( Pers

Travers de porc marinés, et rotis de dindonneaux prédécoupés,
Gratin de legumes, et gratin dauphinois.

* JAMBON BRAISE ET GRATING DAUPHINOIS 70€ ( Pers

NOS SALADES COMPOSEES :
1604/ Pere 3600
* CALADES MARITIMES

. %ﬂ”am/aw - pomme de terre, saumon, pomme fruit, fromage blanc.

. WWVW . pate, saumon, tomate, concombre, fromage blanc.

. %f bsitienne . pomme de terre, fond d’artichaut, tomate, saumon.

. 6&%{1’9 nigotge | olive, tomate, thon, poivrons, oignon rouge, ceuf, coeur
d’artichaut.

POUR TOUTES PRESENTATION iNDIVIDVELLE, (exemple Hodiga)

Supptoment de 020 €2 { PERS Suite.. 6L




* CALADES VEGETARIENNES :
- Jabouls lsgumes : semoule, tomate, concombre, poivron.

. ﬁ&éﬂoﬂ‘&w{} . pomme des terre, tomate, ceufs durs, cornichon, mayonnaise.
. 9@0%&} %fm/wc/t . quinoa, boulgour, semoule, courgette, carotte, raisin

sec, amande.
. @/es%w . choux blanc rapé, carotte rapée, raisin blond.

. 6%@ tb,aﬂ?& @mw,ws%w _ pétes tortis, courgette, tomate, pistou.

. Wkﬂ’aﬂéemw - Courgette, tomate séchée,
: %cé{ﬁmw - pomme de terre, carotte, haricot vert, petit pois, mayonnaise.
. @fa/aa'ey de lenililles - lentilles vertes, carotte, pomme de terre.

. @fm de WO@ . quinoa, tomate, ananas, petit pois, ceeur de palmier.
. @fa/aa'e croW * choux fleur, mais, coriandre, tomate, sauce cocktail.

+ CALADES FPLCURLENNET -
7%0&4:/&9 . choux blanc, jambon blanc, poivron rouge et vert, comté, raisin.
Wajhﬁw . pomme, concombre, tomates, ceuf, noix.
ém’r(@w: blé, poivron rouge et vert, chorizo, tomate.

7Wemw . poulet, choux blanc, abricot, pruneaux, tomates, curry.
gfa/aa'e de chowx verl : choux vert frisé, lardon, raisin, noix.
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@&u’aa'e %aw/m . pates, chorizo, tomates séchées, poivrons

courgettes.

@&u’aa'e a’e,oa‘l'@&/amém comild - pate, jambon blanc, noix, tomate.

We gueno céleri branche, poivron, poulet, mayonnaise, fromage
blanc.

@fﬁa&éwgem . Saucisse de Strasbourg, pomme de terre, tomate,

cornichon, échalote.

POUR TOUTES PRESENTATION iNDIVIDVELLE, (exemple Podiga) suppliment de 0.20 CTS ( PERS
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WOS ENTREES FROLDES

* PARFALT DE CAUMOMNY WMé : Z50€ \Lapiéce
* MOELLEUX DE MERLL FORECTTER : 450€ Lapart
+ CAUMON FUME MAISON rossuis fabel rouge :  7.00€  Lapart
* PLATE AU DE GUSTATION NOiR OE BiGORRE : 712.50€ Lapiece
« PATE EW CROUTE PLCTACHES | WOICETTEG :  450€  Lapar




NOC ENTREES CHAVDES

+ BOUCHEE A LA REINE : Lapiece G.O0€

1/3 ris de veau, 1/3 champignons, 1/3 volaille.

% FEVILLETE SAUMON EPINARD : Lapart  5.50€

Saumon, épinard.

* BRIOCHE FRUITS OE MER : piéce 7.90€

Moule, encornet, crevette, langoustine, sauce crustacée.

NOC ViANDES FROIODES

+ ROTT DE BEUYF LiMOVSIH :
x ROTT DE PORC :
x JAMBON A L'08 :




VIANDES ETVOLATLLES

« DODINETTE DE PiNTADE,
FARCIE AUX POTIMARRONS :

Sauce aux cepes.

« EMIETTE DE CHAPON, ET 0N
VELOUTE DE MORILLE : 130gr  250€

« ROTT DE VEAU FARCI GRAND-MERE : 130gr  70.00€

Farce : viande de porc, foie de volaille, (pommes, pruneaux, raisins Corinthe,
marrons poélés).

*  JAMBON EN SAUCE : 130gr 650€

Sauce pineau échalote.
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+ BRANDADE DE MORUE PARMENTIERE
x DOS OE CABILLAVD Al AGRUMES :
x PAVE DE SAUMON Al BEURRE BLANC :

* RISOTTO FRUITS DE MER :
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GRATLN DAUPHINOLE :
GRATIN DE BUITERMUT :

GALETTE dpinarde, courgollee, noisolles :
RiSOTTO ASPERGES VERTES :

TATIN PROVENGALE :

FLAN DE BUTTERNUT éclite de marrons :

MOELLEUX DE POT FORESTIER :
LEGUMES D' AUTOMNE ROTS :

Pour vous offrir une meilleure qualité de service et une fraicheur irréprochable
de nos produits merci de nous consulter pour toutes commandes.

Afin de simplifier votre repas, nous dressons vos plats chauds en caisse
isotherme.

Pour profiter de votre soirée et de vos amis il suffit de venir
a notre laboratoire récupérer votre commande ‘

Elle restera chaude pendant 2 heures.

J vous suffira simplomenit: do poser vos plite sur o Tabte
POUR TOUS RENSEIGNEMENTS NOUS CONSULTER.




A chacun son Tubont; g

o respect do tu lradition par tu transmisson.

www.lapierre-tradition.fr

CERVICE COMMERCIAL :
TZL [ABORATOIRE DiGNAC : 05 45 24 50 05

06 79 47 83 44 ANGELIQUE
06 84 54 56 34 PATRICE

MARCHE VICTOR-HUGO MARCHE DEC HALLES
Sous tes jours do 8k & |Sh Gous tos jours do 8h & 13k
Souf tunds ot joudi 06 53 56 45 Y Sauf tunds ot jeuds 05 45 93 47 03

artisan@lapierre-tradition.fr 72 &




