
       

                                                                    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Conserves    
Cocktails 

Traiteur 

Brochure Estivale 2023 
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 TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES MAISON  

Laboratoire de fabrication norme FR16119001CE 

dans lequel nous pouvons travailler dans des conditions 

optimales d’hygiène et de sécurité 

 
     

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

  

    - MARCHE DE VICTOR HUGO - 

 BOUCHER-CHARCUTIER-TRAITEUR- 

RÔTISSEUR-CONSERVEUR 

(Le mardi, mercredi, vendredi, samedi et dimanche matin de 8h à 13h)  

16000 ANGOULEME - Tél 06 52 56 45 94 - 

  

- MARCHE HALLES CENTRALES D’ANGOULEME - 

BOUCHER-CHARCUTIER-TRAITEUR- 

RÔTISSEUR-CONSERVEUR 

(Le mardi, mercredi, vendredi, samedi et dimanche matin de 8h à 13h)  

16000 ANGOULEME - Tél 05 45 92 47 03 
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Nos conserves de charcuterie fine 

 Terrine Grand-mère 190g     6.00 €  

 Terrine Sud-ouest 190g     6.00 € 

 Véritable grillon Charentais 190g   6.00 € 

 Véritable grillon Charentais 370g   8.70 € 

 Terrine de campagne 190g     6,00 € 

 Fagot Charentais 190g     6.00 € 

 Terrine Gourmande 30% foie gras 190g         12,00 € 

 Paléo pâté des Dinosaures 190g    6,90 € 

 Confit de porc 370g      8,70 € 

 Confit de porc 750g      15,00€ 

 Civet de bœuf 370g              11.00 € 

 Civet de bœuf 750g      17.00 € 
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 Assortiments de charcuterie de saison ex : 

 5 Brioches grillon charentais 

 5 Brioches farci Charentais   

 5 Brioches jambon blanc 

 5 Brioches andouille de Guéméné 

 5 Brioches saucisson à l’ail 

 Guémené  

 5 Brioches saucisson à l’ail 

  

  

 

Plateau mini-brioches    28€   les 25 pièces 

NOS COCKTAILS 

Plateau mini-CLUB   24.00€  les 24 pièces 

 
 

 8 Rillettes de saumon 

 8 Pastrami   

 8 Chickens vegetals 

 

 

CORBEILLE DE LEGUMES  30€         10/12 Personnes 

 

 Bâtonnets de carottes 

 Bâtonnets de concombres  

 Bouquets de choux fleur 

 Radis 

 Tomates cerises 
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PAIN SURPRISE : Charcuterie Maison                 36€       40 pièces 

PAIN SURPRISE festif :                    52€       40 pièces 

(Saumon fumé Label rouge, Pata-Negra, crabe, foie-gras (selon arrivage)) 

  

 

Plateau apéro maison : Charcuterie Maison  30€         

 30 tranches de saucissons secs Maison 

 30 tranches de chorizo Maison 

 30 tranches d’échines séchées 

 

Plateau de toasts briochés :         35€       30 pièces 

  

Plateau dégustation noir de bigorre :     12.50€     100gr      
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 NOS 

Plats  

 uniques : 

 COUSCOUS                 11€ / Pers 

Poulet, merguez, délice d’agneau. 

 PAËLLA                                                               11€ / Pers 
Poulet, chorizo, calamars, gambas, moules 

 TAJINE DE VEAU                                                  13€ / Pers 

Veau, légumes, raisins, fruits secs. 

 Assortiments de rôtisseries et de gratins 11€ / Pers 
Travers de porc marinés, et rôtis de dindonneaux prédécoupés, 

Gratin de légumes, et gratin dauphinois. 

 
Nos salades composées : 

 

 

 Salades Maritimes

pommes de terre, saumon, pommes fruit, fromage blanc.

pâtes, saumon, tomates, concombres, fromage blanc.

riz, tomates, poivrons, thon, œufs, concombres. 

olives, tomates, thon, poivrons, oignons rouges, œufs,

 cœurs d’artichauts. 

 

 

 Pour une présentation individuelle (exemple Bodéga) Supplément de 0.20 cts / pers 
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 Salades   végétariennes

semoule, tomates, concombres, poivrons.

pommes de terre, tomates, œufs durs, cornichons, mayonnaise.

quinoa, boulgour, semoule, courgettes, carottes, 

raisins secs, amandes.

riz, maïs, melon, tomates, concombres.

pâtes tortis, courgettes, tomates, pistou.

courgettes, tomate séchées, olives noires, feta.

pommes de terre, carottes, haricots verts, petit pois, mayonnaise. 

lentilles vertes, carottes, pommes de terre.

semoule, oranges, pamplemousses, raisins, curcuma.

choux fleur, maïs, coriandre, tomates, sauce cocktail.

semoule, persil, menthe, coriandre, oignons, tomates

  

 

 

Pour une presentation individuelle (exemple :bodega) supplement de 0,20CTS /PERS 

 



8 

 

SALADES EPICURIENNES

pommes, concombres, tomates, œufs, noix. 

chou blanc, poivrons, comté, jambon blanc, raisins. 

céleri branche, poivrons, poulet, mayonnaise, fromage blanc, 

moutarde à l’ancienne

poulet, choux blanc, abricots, pruneaux, tomates, curry.

choux vert frisé, lardons, raisins, noix. 

pennes, chorizo, tomates séchées, poivrons, courgettes.

bœuf cuit, fèves, carottes, fonds d’artichauts

Semoule, tomates, poivrons, pâté de tête. 

 

 

 

               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  
NOS ENTREES FROIDES 

 

 Terrine de crevettes à la provençale :   6,00€    La part 

 Ballotine de saumon aux petits légumes :  6,00€    La part 

 Saumon fumé maison  :  8.00€      La part 

 Pâté en croute pistache / noisettes :   5.00€     La part 
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NOS ENTREES CHAUDES 
 

 Crumble mozza-courgette et lentilles :  La pièce 7,00€ 
 

 Feuilleté saumon épinards :           La part 6.00€ 
 

 Brioche de légumes, chèvre et miel :         La pièce 8.00€ 
 

 

NOS VIANDES FROIDES 
 

 Rôti de bœuf Limousin :     110gr  4.50€ 
 

 Rôti de porc :    110gr  3.50€ 
 

 Jambon à l’os :      110gr  4.00€ 
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NOS VIANDES ET VOLAILLES 

 Rôti de veau farci Grand-mère : 130gr 10.00€
Farce : viande de porc, foie de volaille, (pommes, pruneaux, raisins Corinthe, 

marrons poêlés). 

 

 Jambon  à l’os : sauce pineau échalote 130gr   5.00€ 

 Bun’s roll de volaille :                          Pièce           7,50€

 Poulet basquaise avec son riz :  200gr          10.00€

 

 

 

 

NOS POISSONS 

 

  bun’roll de saumon :                              Pièce      8,50€ 
 

  Dos de cabillaud aux agrumes :  130gr  10.00€ 
 

  Pave de saumon au beurre blanc :  130gr  8.00€ 
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 NOS GARNITURES 

 

 Gratin dauphinois :     200gr  4,00€ 

 Galette  :  120gr  3.90€ 

 Risotto asperges vertes :    200gr  4.50€  

 Tatin provençale :      100gr  3.50€ 

 Flan de courgettes 120gr  3.50€ 

 Moelleux de pdt forestier :   120gr  3.90€ 

 Patatas bravas :                   200gr  4.50€ 

IMPORTANT :  

Pour vous offrir une meilleure qualité de service et une fraîcheur irréprochable  

de nos produits merci de nous consulter pour toutes commandes. 

Afin de simplifier votre repas, nous dressons vos plats chauds en caisse 

isotherme, sur demande... 

 Pour profiter de votre soirée et de vos amis, 

 il suffit de venir à notre laboratoire récupérer votre commande 

 Elle restera chaude pendant 2 heures. 

Pour tous renseignements nous consulter. 
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Service Commercial : 

Tél Laboratoire Dignac : 05 45 24 50 05 

06 79 47 83 44   ANG֤ELIQUE 

           06 84 54 56 34          PATRICE 

  

 MARCHE VICTOR-HUGO 

  

 

MARCHE DES HALLES  

  

 

www.lapierre-tradition.fr 

  

 

artisan@lapierre-tradition.fr  
  

 


