Brochure Hivernale 2023-2024

MAISON FONDEE EN 1967
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@
Gault:Millau




TR (08 PRODULTE SO FABRIQUES MATCON

Laboratoire de fabrication norme FR16119001CE

dans lequel nous pouvons travailler dans des conditions

optimales d’hygiéne et de sécurité

BOUCHER-CHARCUTIER-TRAITEUR-
ROTISSEUR-CONSERVEUR

(Le mardi, mercredi, vendredi, samedi et dimanche matin de 8h a 13h)

16000 ANGOULEME - Tél 06 52 56 45 94 -

- MARCHE HALLES CENTRALES DPANGOULEME -
BOUCHER-CHARCUTIER-TRAITEUR-
ROTISSEUR-CONSERVEUR

(Le mardi, mercredi, vendredi, samedi et dimanche matin de 8h a 13h)

16000 ANGOULEME - Tél 05 45 92 47 03




HNOS CONSERVES DE CHARCUTERIE FilNE

* Terrine Grand-meére 190g

* Terrine Sud-ouest 190g

* Véritable grillon Charentais 190g
% Véritable grillon Charentais 370g
* Terrine de campagne 190g

* Fagot Charentais 190g

* Terrine Gourmande 30% foie gras 190g
* Paléo paté des Dinosaures 190g

* Confit de porc 370g

* Confit de porc 750g

* Civet de beeuf 370g

* Civet de beeuf 750g

“LE COFFRET ”
CASSE-CROUTE CHARENTAIS
i LAPIERRE

6.00 €
6.00 €
6.00 €
8.70 €
6,00 €
6.00 €
12,00 €
6,90 €
8,70 €
15,00€
11.00 €
17.00 €




PLATEAY MilNi-BRIOCHES 28€ les 25 pibces

Assortiments de charcuterie de saison :

» 5 Brioches grillon charentais

> 5 Brioches pate de téte

> 5 Brioches jambon blanc

> 5 Brioches andouille de Guémené

> 5 Brioches saucisson a ’ail

PLATEAU MiNi-CLUB 25.00€ les 24 piéces

» 8 Thon, tapenade
» 8 Bleu d’Auvergne, noix, ciboulette
» 8 Dindonneau, tomates séchées

CORBELLLE DE LEGUMES
Aec ses pelites sances..

Batonnets de carottes
Batonnets de concombres
Bouquets de choux fleur
Radis

Tomates cerises

ALATEAY DEGUCTATION NOIR DE BIGORRE : 1350€ 1009t

4 .




PALN QURPRICE FESIIF : 52€ 40 piéces

(Sauon fumé Label rouge, Pata-Negra, foie-gras.

PALN QURPRICE CHARCUITER : 36€ 40 pitces

PLANCHE APERD MAIQON : Charcuterie Maison 28€

* 30 tranches de saucissons secs Maison
* 30 tranches de chorizo Maison
* 30 tranches d’échines séchées

WMEmmmf Charcuterie Maison 32€

» 250 gr de boudin noir tranché » 150 gr de saucisson a 1’ail tranché

» 100 gr de tranches de saucissons > 150 gr de grenier Charentais tranché

» 200 gr de chiffonnade de Bayonne » 1 pot de Grillon Charentais

PLATEAUY DE TOASTS BRIOCHES : 35€

30 pieces (saumon fumé, grillon Charentais,
jambon de Bayonne...)

S

» Mini crevettes panées
» Far aux légumes

» Feuilleté escargot

» Feuilleté St Jacques




UNIQUES :
* COUCON/R 77€ / Pers

Poulet, merguez, délice d’agneau.

« PAELLA 71€ / Pers

Poulet, chorizo, calamars, gambas, moules

* CHOUCRONE GARNLE 77€ { Pers

Chou cuisiné maison, saucisse fumée et Strasbourg, lard fumé, saucisson a 1’ail,
épaule cuite

+ TAJINE DE VEAY 13€ [ Pers

Veau, raisins, fruits secs, servi avec semoule et légumes

* CACCOULET GARNT 17€ ( Pers

Haricots blancs a la tomate, saucisse fumée, saucisson a 1’ail, lard fumé

+ ASSORTIMENTS DE ROTISSERIES ET OE GRATING _ 11€ ( Pers

Travers de porc maringés, et rotis de dindonneaux prédéecoupés,
Gratin de léaumes. et aratin dauphinois.

NOS SALADES COMPOSEES :  [603/ Pere 300
« CALADES MARITIMES

—WD%MM(% - pommes de terre, saumon, pommes fruit, fromage blanc.

—ﬂ[orvggm ! . péates, saumon, tomates, concombres, fromage blanc.

:@Yaﬁde @Mm . pommes de terre, saumon, tomates, concombre,

Fonds d’artichauts

:@Yaﬁde nigoiee  olives, tomates, thon, poivrons, oignons rouges, ceufs,

POYR YNE PRESENTATION iNDIVIDUELLE (EXEMPLE BODEGA) QUPPLEMENT DE 0.20 CT% [ PERS




* CALADES VEGETARIENNES
—W @Mw& - semoule, tomates, concombres, poivrons.

-ﬁmﬂfdw - pommes de terre, tomates, ceufs durs, cornichons, mayonnaise.

—v(/aéou% Warmkec/t . quinoa, boulgour, semoule, courgettes, carottes, raisins

secs, amandes.
- @%&%W - chou blanc, et carottes rapées, raisins blonds.

—@?a/aa’e de 'pa“lés! logumes Ipaibw * pates tortis, courgettes, tomates, pistou.

—Wéaﬁﬁzrmltéelme - courgettes, tomate séchées, olives noires, feta.

—Wacf%uw - pommes de terre, carottes, haricots verts, petit pois, mayonnaise.

—@?a/aa’ey de lonililles - \entilles vertes, carottes, pommes de terre.

—Wéfi{ﬁmm%} _ pommes de terre, tomates, olives noires et vertes, oignons rouges,

estragon, capres.

_—@?a/aa’e croW - choux fleur, mais, coriandre, tomates, sauce cocktail.

M . haricots verts, tomates, ceufs, mini-pennes.

Pour une présentation individuelle, supplément de 0,20cts/pers




SALADES EAICURTENNEE : ™ "\

- 7{#@&0/“% . chou blanc, poivrons, comté, jambon blanc, raisins.

—WW(%AQW . céleri branche, poivrons, poulet, mayonnaise, fromage blanc,

moutarde a 1’ancienne

—SZ/u/&elme - poulet, choux blanc, abricots, pruneaux, tomates, curry.
:@Ya/m[e de chows verl - choux vert frisé, lardons, raisins, noix.

:@fnﬁa’e jgmm . pennes, chorizo, tomates séchées, poivrons, courgettes.

:@Yﬁa&éwfgeowe - saucisses de Strasbourg, pommes de terre, cornichons,

tomates

—_ﬁa‘l’é& Myfe—dmw _ pates Chinoise, travers de porc, chou vert, carotte,

sauce aigre douce

NO8 ENIREES FROLDES
* JTERRINE AUX 2 SAUMONS : 5.00€ Lapart
* JERRINE ST JTACQUES AUX PETITS LEGUMES:  580€ Lajpart
+ CAUMON FUME MAISON rossnis fabolrouge:  8.00€  Lapart

s« PATE EN CROUTE PiSTACHE [ MOISETTES : 5.00€ Lapart
* QPERA DE FOIE GRAS : 900€ Lapart




NOC ENTREEC CHAVDES
> FEVYILLETE T JACQUES ET CREVETTES :  La pitce

% FEULLETE SAUMON EPINARDS : La part

+ BOUCHEE A LA REINE : La piéce

* CASSOLETTE DE RiS D'AGNEAU : La piéce

+ ROTT DE BAUF LIMOUSIN :
+ ROTT DE PORC :
x JAMBON A L'08 :




5
NO2 VIANDES ETVOLATLLER

« QUPREME DE PilNTADE, SAUCE ORANGE ETTHE : 13001 9.00€
* MAGRET DE CANARD FARCL , SAUCE CEFES : 130gr  950€

* MEDAILLON DE FiLET MiGNON :
QAUCE AiGRE DOUX ET GiNGEMBRE :

* JAMBON A L'0S, SAUCE PINEAY ECHALOTES :

o8 RIrSeone
* D0S DE CABILLAVD SAUCE CRUYSTACE :

* CHOUCROUTE DE LA MER, BEURRE BLANC :

* SAUMON MARINE THAT, SAYCE AGRUMES :

130gr 92.00€

130gr 4.50€

130gr 9.50€
400gr 74.00€

130gr 8.50¢




GARNITURES
GRATIN DAYPHINOIS :
GALETTE épinarde, courgellee, noicolfes :
GRATIN OE BYITERNU :
TATiN PROVENGALE :
LEGUMES ROTIS A leslagon -
FLAN DE BUITERMUT éclate do marrons

MOELLEUX DE POT FORESITIER :
FLAN OE GiROLLES :

Pour vous offrir une meilleure qualité de service et une fraicheur irréprochable
de nos produits, merci de nous consulter pour toutes commandes.

Afin de simplifier votre repas, nous dressons vos plats chauds en caisse
isotherme, sur demande...

Pour profiter de votre soiréee et de vos amis,
Il suffit de venir a notre laboratoire récupérer votre commande

Elle restera chaude pendant 2 heures.

T vous suffira simploment: do poser voe pliite sur ta uble
POUR TOUS RENSEIGNEMENTS NOUS CONSULTER.




Al chacun son Tabenit
So respect de th Tradition par t Transmission

CERVICE COMMERCIAL :
TEL [ABORATOIRE DiGNAC : 05 45 24 50 05 |
06 84 54 56 34 PATRICE

-

el

MARCHE VICTOR-HVGO MARCHE DEC HALLES
Sous tos jours do 8k & 13k Sous tes jours do 8h & 13k
Y Souy tbundi ot jouds 06 53 56 45 9 Saup unds o jouds 05 45 93 47 03

artisan@lapierre-tradition.fr

72




